
ご予約

お問合せ
[電話受付時間／ 9 ：00～18 ：00] 〒390-0814 長野県松本市本庄 1-2-1

[1F] ホテルショップ＆ペストリー「パセオ」

0263-37-0771TEL.

桜井⽢精堂 栗かの⼦
栗と砂糖のみで作られた贅沢な栗きんとん
 栗の美味しさを極めた逸品です。

ホワイトチョコレートと胡桃の⾵味が織りなす軽やかな⾷感を
クランベリーの爽やかな酸味とともにお愉しみいただけます。

ホテルブエナビスタ ロッシェブラン

ホテルブエナビスタ胡桃⼊り特製スコーン

ホテルブエナビスタ抹茶⼊り特製スコーン

桜井⽢精堂の栗みつとベストマッチ。胡桃との上質な味わいを引き⽴てあう
    パティシエ特製スコーン。

桜井⽢精堂の栗みつとベストマッチ。抹茶との上質な味わいを引き⽴てあう
    パティシエ特製スコーン。

桜井⽢精堂 栗みつ
栗の⾵味豊かなシロップ。ホテルブエナビスタの特製スコーンに
 あわせて召し上がってください。

桜井⽢精堂 ひとくち栗⽺羹
栗、砂糖、寒天のみで練り上げた伝統の味を
 ⾷べきりサイズで楽しめる⼈気商品。 

ホテルブエナビスタ 栗マドレーヌ
桜井⽢精堂の栗ペーストと栗みつを、ホテルブエナビスタのパティシエが
  バランスよく⽣地に練り込みしっとり焼き上げました。

価格 3,800 円
（消費税込み・配送料別途）

〜 2026 年 1 ⽉ 31 ⽇（⼟）
※お渡し⽇の 3 ⽇前・お届け⽇の 7 ⽇前までにご注⽂ください。

※直射⽇光、⾼温多湿を避け冷暗所に保存してください。

販売期間

 製造⽇より 14 ⽇間 賞味期限

お引渡し ●ホテルショップ＆ペストリー「パセオ」店頭
●宅急便配送

ご 注 ⽂ ●ホテルショップ＆ペストリー「パセオ」店頭またはお電話
●ホテルブエナビスタオンラインショップ
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